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W ubiegłym tygodniu w naszym szpitalu na świat przyszło 10. dzieci

W mińskim szpitalu
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Hubert Śledziewski,
syn Barbary i Marcina, ur. 11.05.,
godz. 07.20, 3150 g., 53 cm.

Babskie gadanie

Anna Sadowska

Sama każdej wiosny sadzę, przesa-
dzam, rozsadzam, a kwiatki i potrzeb-
ne narzędzia kupuję w przypadkowych
sklepach. Później, w rozmowie ze zna-
jomymi okazuje się, że wielokrotnie
przepłaciłam, dlatego postanowiłam
bliżej przyjrzeć się ofercie naszych zie-
lonych marketów. O ile ceny kwiatów
wszędzie są podobne (np. sadzonki
surfinii - 4-5 zł, pelargonii - 4-5 zł, wer-
beny - 3-4 zł) to zakup nasion i narzę-
dzi nie jest równie prosty. Nasiona naj-
taniej kupimy w Centrum Ogrodni-
czym przy ul. Spółdzielczej. I tak:
najtańsza marchew kosztuje 1,10 zł.,
rzodkiewka od 1 zł., pietruszka - 1,40
zł., a buraki już od 1 zł. Czymś jednak
trzeba zagrabić, skopać i podlać. Po słu-
żące nam do tego sprzęty radzę udać
się do nowootwartego sklepu Ogrody
u zbiegu ulic Warszawskiej i Kościusz-
ki. Grabie metalowe kosztują tu 8,80
zł. (gdzie indziej w tej cenie są tylko
plastikowe), szpadel - 12 zł., a 5-litro-
wa konewka plastikowa - 8 zł. Przy
sadzeniu kwiatów potrzebujemy też
ziemi. Ponieważ firm oferujących nam
swoje podłoża jest mnóstwo, brałam
pod uwagę ziemię uniwersalną w opa-
kowaniu 50-litrowym. W tym rankin-
gu sklep Ogrody też nie ma sobie rów-
nych. Ziemia kosztuje tu 5,90 zł.,
w innych zapłacimy ok. 1,40 drożej.
Pogoda nam sprzyja, więc drogie
ogrodniczki - do dzieła! A po praco-
witym dniu w zielonym ogrodzie pora
na coś równie wiosennego w kuchni.
Młodym gospodyniom podajemy
przepis na boćwinkę ze śmietaną.

Potrzebujemy: 2 pęczki boćwiny, cy-
trynę albo kwasek cytrynowy, 200 ml
śmietany, 3 buraki, 40 dkg młodych
ziemniaków, 4 jajka, pęczek koperku,
2 kostki bulionu.
Boćwinę i buraki kroimy, gotujemy
w 1litrze bulionu. Ziemniaki obieramy
i gotujemy w osolonej wodzie. Gdy bu-
raki są miękkie, wlewamy śmietanę
rozrobioną z mąką, gotujemy.Przypra-
wiamy sokiem z cytryny albo kwa-
skiem, cukrem, solą, posypujemy ko-
perkiem. Ziemniaki i ugotowane jajka
układamy na talerzu, zalewamy zupą.
W następnym numerze pierzemy,
prasujemy oraz objaśniamy symbo-
le na metkach ubrań.

Większość z nas ma jakiś
mniejszy lub większy kawałek
działki. Wraz z rosnącą tempe-
raturą wzrasta chęć działania na
przydomowych rabatkach

Zielona pasja

syn Marii i Ryszarda
Barszczewskich, ur. 6.05,
godz. 06.05, 1900 g, 43 cm.

córka Elżbiety i Radosława
Wrąblów, ur. 6.05.,
godz. 07.00., 3400 g, 52 cm.

syn Anny i Krzysztofa
Misiurskich, ur. 6.05.,
godz. 13.30., 3600g., 53 cm.

syn Anny i Wiesława
Sławińskich, ur. 6.05., godz.14.50.,
4200g., 56 cm.

córka Agnieszki i Jarosława
Floriańczyków, ur. 7.05.,
godz. 08.45., 3400 g., 53 cm.

córka Ewy Wierzbowicz,
ur. 08.05., godz.9.10.,
3800 g., 53 cm.

Daniel Tomasz Marczak,
syn Marleny i Tomasza, ur. 8.05.,
godz.21.45., 2200g, 48 cm.

syn Anny i Wojciecha
Zaperty, ur. 9.05., godz. 04.30.,
4000g, 55 cm.

Patryk Ruciński,
syn Marioli i Cezarego, ur. 9.05.,
godz. 23.50., 3650 g, 54 cm.

24. 04. Weronika
Kałowska,
Mateusz
Karol
Dróżdż

26. 04. Jakub Młot


